
              Aus derSuppenküche

Mögen Sie gerne Fisch?

 Vorspeisen

131  Rinderbouillon mit Leberknödel   3,10 €

132  Cremesuppe von frischen Tomaten mit Basilikum  3,10 €

133  Pfannkuchensuppe mit frischen Kräutern  3,00 €

134  Niederbayerischer Brotsuppentopf  3,60 €

136  4 St. Riesengarnelen mit Knoblauchdipp und Bague� e  8,80 €

137  Cebollinos, Zwiebelringe in Backteighülle mit Sauercreme  4,30 €

138  Chicken Wings, scharf gewürzte Hähnchenfl ügel mit Barbecue-Sauce  5,20 €

139  Sala� eller vom Buff et 3,10 €

141  Gebackene Calamaris mit Remouladensauce  8,90€

142  Zanderfi let in Riesling-Dill-Bu� ersauce
     mit gebratenem Kräutergemüse und Petersilienkartoff eln  11,40 €

143  Gebratenes Pangasiusfi let in Süß&Sauer-Sauce  
     mit gedünstetem Gemüse und Basmatireis  9,80 €

              Vegetarische Kost& beliebte Spezialitäten
145  Knackige Salate nach Saison
 mit marinierten Putenstreifen süß-sauer & frischem Stangenbague� e  8,80 €

146  Knackige Salate nach Saison 
 mit Thunfi sch & frischem Stangenbague� e  8,80 €

147  „Chefsalat“
 mit Käse und Schinken, nach Art des Hauses & frischem Stangenbague� e  8,20 €

148  Gebackenes Blumenkohl-Käse-Medaillon
 auf Sauce Hollondaise und Bu� erkartoff eln  6,10 €

149  Vier Stück Reiberdatschi mit Apfelmus  4,90 €

150  Hausgemachte Eierspätzle
 mit Champignons in Rahm und Käse angeröstet, dazu Salat der Saison  7,80 €

151  Gebackener, naturgereifter Camembert 
 mit Preiselbeersahne und Toast auf Salat garniert  5,20 €

152  Rahmschwammerl mit Semmelknödeln  7,90 €

153  Kaiserschmarrn mit Apfelmus  6,90 €

155  Grünkernpfl änzchen mit Käse auf Sauce Hollondaise und Schlosskartoff eln  7,50 €

                  UnserKüchenchef empfi ehlt:

161  Medaillons von der Truthahnbrust auf Rahmsoße 
 mit Marktgemüse und Kartoff elrösti  9,20 €

162  „Prinzenstein-Geheimnis“, Streifen von der Klostersau
 in Rahm geschmort mit Abtvorstehernudeln und Salat  9,80 €

163 „Augustiner-Pfandl“,  Medaillons vom Schweinefi let
 in Pilzrahmsoße auf hausgemachten Spätzle und mit Käse überbacken, dazu Salat  11,30 €

164  Medaillons vom Hirschrücken an Wacholderrahmsoße
 mit hausgemachten Spätzle und Apfelblaukraut  14,90 €

165  „Sankt Oswalder Klosterhirsch“ in Wacholderrahmsoße
 mit Preiselbeerbirne, dazu Apfelblaukraut mit Kartoff elkroke� en  11,20 €

166  Rahmschnitzel „Wiener Art“ mit überbackenen Spätzle und Salat 9,40 €

167  Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes Frites und Salat  7,80 €

168  Schnitzel „Wiener Art“
 mit Cornfl akes-Knusper-Panade sowie Pommes Frites und Salat  9,20 €

169  Schweinerückensteak mit Kräuterbu� er, Röstkartoff eln und Salat  8,90 €

144  „Residence-Toast“  Medaillons vom Schweinefi let  auf getoastetem Brot mit 
 Kräutergemüse und Champignon-Rahmsoße, überbacken mit Käsecreme  11,30 €

                 UnsereBrotzeitkarte
175  Brotzeitpla� e bunt garniert mit Bu� er und Brot  7,10 €

176  Schweizer Wurstsalat mit Brot  6,90 €

177  Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne  3,90 €

178  Eispalatschinken mit Schokosoße, Mandelspli� ern und Sahne  4,90 €

179  Topfenknödel gefüllt mit Erdbeermousse in Bu� erbrösel gebraten 
 auf frischen Früchten und Schokoladenspiegel  5,10 €

                  Rindersteaks  und Grillgerichte

181  Steak & Salat: Ein Klassiker, saftiges Hüftsteak  280 g  220 g  180 g    
 mit selbstgewähltem Sala� eller vom Büff et  15,60 €   14,10  €  13,10  € 

182  Feinschmecker-Steak: Hüftsteak     220 g 180 g
 mit Sauce Béarnaise und Steakhaus-Pommes    11,70 € 10,70 €

183  Pueblo-Steak: Hüftsteak    180 g
 mit Kartoff elecken und Sauercreme, dazu Knoblauchbrot    10,50 €

184  Pfeff er-Steak: Hüftsteak    180 g
 mit Pfeff errahmsauce und Steakhaus-Pommes    10,90 €

185  Fiesta-Steak: Rumpsteak    180 g
 mit gebackener Kartoff el und Sauercreme mit Knoblauchbrot    12,90 €

186  Champignon-Steak: Hüftsteak    180 g
 mit Champignon-Rahmsoße und Steakhaus-Pommes    10,90 €

187  Rump-Steak mit Röstzwiebeln und Kräuterbu� er,    200 g
 dazu gebackene Kartoff el mit Sauercreme und Knoblauchbrot    14,90 €

139 Extra Salate als Beilage:    3,10 €

Beilagenänderungen
 Gerne können Sie auch Ihre Beilage nach Wunsch auswählen oder ändern.

 Für den etwas größeren Aufwand erlauben wir uns,  je 1,00 € zu berechnen.

 Für kleine Gäste oder für große mit kleinerem Hunger:
 Viele Gerichte servieren wir Ihnen auf Wunsch auch als kleine Portion.

Wir legen Wert auf allerhöchste Qualität.
Nur bestes und frischestes Fleisch wird angeboten und verwendet.

Unsere Black Angus Rindersteaks kommen direkt aus der Pampa Argentiniens.

 Kleiner Hunger

 Beste Qualität

Und für die Süßen
               ein leckeres Dessert ...

                 Unsere
Getränkekarte
Aperitifs
61  Campari Orange  4 cl  3,70 €
62  Campari Soda  4 cl  3,30 €
63  Martini dry, bianca  4 cl  2,50 €
64  Sherry Crem  5 cl  2,90 €
65  Portwein  5 cl  2,90 €
66  Sherry medium dry  5 cl  2,90 €
67  Sekt mit Hibiskus  5 cl  4,80 €
68  Florentina  5 cl  4,50 €

Biere von Arcobräu
71  Helles vom Fass   0,25 l  1,50 €
72  Helles vom Fass   0,5 l  2,60 €
73  Radler   0,25 l  1,50 €
74  Radler   0,5 l  2,60 €
75  Pils vom Fass   0,3 l  2,50 €
76  Dunkelbier   0,25 l  1,60 €
77  Dunkelbier   0,5 l  2,80 €
78  Hefe-Weißbier   0,5 l  2,80 €
79  Dunkles Weißbier   0,5 l  2,80 €
80  Leichtes Weißbier   0,5 l  2,80 €
81  Alkoholfreies Weißbier   0,5 l  2,90 €
82  Alkoholfreies Bier  0,5 l  2,70 €

Erfrischendes
   91  Spezi 1,2,3   0,2 l  1,50 €
   92  Spezi 1,2,3   0,4l  2,60 €
   93  Coca Cola 1,2,3    0,33 l  2,30 €
   94  Fanta 1,2,3    0,33 l  2,30 €
   95  Orangenlimo 1,2   0,2 l  1,50 €
    96  Orangenlimo 1,2   0,4 l  2,60 €
   97  Zitronenlimo 2   0,2l  1,20 €
   98  Zitronenlimo 2   0,4 l  2,30 €
   99  Fl. Teinacher Gourmet   0,75 l  3,80 €
100  Fl. Teinacher Gourmet   0,25 l  1,70 €
101  Fl. Staatli. Vachinger still   0,75 l  4,20 €
102  Fl. Staatli. Vachinger still   0,25 l  2,10 €
103  Orangensaft   0,4 l  2,60 €
104 Apfelschorle   0,2 l  1,50 €
105  Apfelschorle   0,4 l  2,60 €
106  Almdudler Fl.   0,33 l  2,40 €
107  Malzbier, Karamalz    0,5 l  2,60 €
108  Bi� er Lemon, Schweppes   0,2 l  2,10 €
109  Tonic Water, Schweppes   0,2 l  2,10 €

Vaihinger Säfte: 100 % Frucht!
111  Kirschsaft   0,2 l  2,10 €
112  Johannisbeer-Nektar   0,2 l  2,10 €
113  Multi-Vitamin   0,2 l  2,10 €
114  Traubensaft   0,2 l  2,10 €
115  Orangensaft   0,2 l  2,10 €
116  Tomatensaft   0,2 l  2,10 €
117  Apfelsaft   0,2 l  2,10 €
118  Grapefruit   0,2 l  2,10 €

Vaihinger Bio-Smoothies
119  Apfel, Banane, Heidelbeere   0,2 l  2,40 €
120  Apfel, Banane, Mango   0,2 l  2,40 €

121  Schorle  0,5 l  2,90 €
 (Kirsch, Johannisbeere, Traube)  
122  Schorle   0,2 l  1,80 €

Wir führen edle Weine
aus vielen Anbaugebieten Deutschlands.
Fragen Sie uns einfach nach unserer Weinkarte.

Gerne mixen wir Longdrinks
               & Cocktails
                                      ganz nach Ihren Wünschen.

Heiße Getränke

   41  Tasse Kaff ee  1,80 €
   42  Portion Kaff ee  3,30 €
   43  Portion Kaff ee Hag  3,30 €
   44  Haferl Kaff ee  2,90 €
   45  Cappuccino  2,60 €
   46  Milchkaff ee  2,60 €
   47  La� e macchiato  2,40 €
   48  Schokolade mit Sahne  2,40 €
   49  Glas Tee, verschiedene Sorten  1,80 €
   50  Portion Tee, verschiedene Sorten  3,30 €
   51  Glühwein  2,80 €
   52  Jägertee  3,20 €
   53  Grog  2,80 €
   54  Glas Tee mit Rum  2,80 €
   55  Espresso  1,90 €
   56  doppelter Espresso  3,30 €

Spirituosen

      1  Lusenwasser   2 cl  2,30 €
      2  Bärwurz   2 cl  2,10 €
      3  Obstler   2 cl  2,30 €
      4  Himbeergeist   2 cl  2,50 €
      5  Williams mit Birne   2 cl  2,70 €
      6  Mirabellenbrand   2 cl  2,50 €
      7  Kirschwasser   2 cl  2,50 €
      8  Grappa   2 cl  2,30 €

      9  Ouzo   2 cl  2,10 €
   10  Wodka   2 cl  2,10 €
   11  Maltäser Akv.   2 cl  2,40 €
   12  Aalborg Jubi   2 cl  2,40 €

   13  Fernet Branca   2 cl  2,40 €
   14  Fernet Menta   2 cl  2,40 €
   15  Blutwurz   2 cl  2,40 €
   16  Ramazo� i   2 cl  2,40 €
   17  Averna   2 cl  2,40 €
   18  Jägermeister   2 cl  2,30 €
   19  Underberg   2 cl  2,30 €

   20  Whiskey,
 verschiedene Sorten   2 cl  2,70 €
   21  Baileys    2 cl  2,10 €
   22  Franz. Cognac, Remy   2 cl  2,90 €
   23  Asbach Uralt    2 cl  2,60 €
   24  Cointreau   2 cl  2,40 €
   25  Amare� o   2 cl  2,10 €
   26  Pernod   2 cl  2,30 €
   27  Coco Tropic Likör   2 cl  2,30 €
   28  Tequila   2 cl  2,30 €
   29  Kirschlikör   2 cl  2,10 €

Kenntlichmachungspfl ichtige 
Zusatzstoff e:
1 mit Farbstoff 
2 mit Konservierungsstoff 
3 koff einhaltig
4 mit Geschmacksverstärker

Aktiv RESIDENCE


